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Helado cioccolato pralinato

Helado vaniglia biscotto

Helado cheesecake

Helado stracciatella rocher

Helado nocciola

Helado arachidi caramellate

Helado cocco

Sorbetto limone

Sorbetto mango
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La presente información sobre el contenido de alérgenos de nuestros platos se ha 
obtenido de la información suministrada por nuestros proveedores homologados 
y se pone a disposición de nuestros clientes en cumplimiento con el RG 1169/2011 
sobre la información alimentaria facilitada al consumidor.

Durante el proceso de elaboración de todos los platos de la carta se siguen unas 
buenas prácticas de fabricación y manipulación para reducir al máximo la presencia 
de alérgenos. 

Importante: La información aquí suministrada está en revisión constante, por lo 
que por favor debe consultarla de nuevo en cada visita.
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Contiene el alérgeno

NOTA ACLARATORIA SOBRE PRESENCIA DE TRAZAS DE ALÉRGENOS EN NUESTROS PLATOS: 
Debido a las características de nuestras cocinas y procedimientos de emplatado, todos los platos de la carta pueden contener las 
siguientes trazas: cereales que contienen gluten, crustáceos, pescado, huevo, cacahuetes, soja, lácteos, frutos de cáscara, apio, 

mostaza, sésamo, sulfitos, altramuces y moluscos.



ce
re

al
s 

am
b

 g
lu

te
n

p
ei

x

là
ct

ic
s

m
os

ta
ss

a

cr
us

ta
ci

s

ca
ca

ue
ts

fr
ui

ts
 s

ec
s

sè
sa

m

tr
am

us
so

s

ou
s

so
ja

ap
i

su
lfi

ts

m
ol

·lu
sc

s

Gelat cioccolato pralinato

Gelat vaniglia biscotto

Gelat cheesecake

Gelat stracciatella rocher

Gelat nocciola

Gelat arachidi caramellate

Gelat cocco

Sorbetto limone

Sorbetto mango
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Aquesta informació sobre el contingut d’al·lèrgens dels nostres plats s’ha obtingut 
de la informació subministrada pels nostres proveïdors homologats i es posa a 
disposició dels nostres clients en compliment del RG 1169/2011 sobre la informació 
alimentària facilitada al consumidor.

Durant el procés d’elaboració de tots els plats de la carta, se segueixen unes bones 
pràctiques de fabricació i manipulació per reduir al màxim la presència d’al·lèrgens.

Important: La informació aquí subministrada està en revisió constant, per la qual 
cosa si us plau ha de consultar-la de nou a cada visita.
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Conté l’al·lèrgen

NOTA ACLARIDORA SOBRE LA PRESÈNCIA DE TRACES D’AL·LÈRGENS ALS NOSTRES PLATS:  
A causa de les característiques de les nostres cuines i procediments d’emplatat, tots els plats de la carta poden contenir les següents 

traces: cereals amb gluten, crustacis, peix, ous, cacauets, soja, làctics, fruits secs, api, mostassa, sèsam, sulfits, tramussos i mol·luscs. 


