La presente informacion sobre el contenido de alérgenos de nuestros platos se ha
obtenido de la informacion suministrada por nuestros proveedores homologados
y se pone a disposicion de nuestros clientes en cumplimiento con el RG 1169/2011

C re | | I O n ta n O sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor.

Durante el proceso de elaboracion de todos los platos de la carta se siguen unas

é : 70/ : Z buenas practicasde fabricaciony manipulacion para reduciral maximo la presencia
(/7 de alérgenos.

Importante: La informacion aqui suministrada esta en revisién constante, por lo
que por favor debe consultarla de nuevo en cada visita.

NOTA ACLARATORIA SOBRE PRESENCIA DE TRAZAS DE ALERGENOS EN NUESTROS PLATOS:
Debido a las caracteristicas de nuestras cocinas y procedimientos de emplatado, todos los platos de la carta pueden contener las
siguientes trazas: cereales que contienen gluten, crustaceos, pescado, huevo, cacahuetes, soja, lacteos, frutos de cascara, apio,
mostaza, sésamo, sulfitos, altramuces y moluscos.
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Contiene el alérgeno
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cereales crustdceos huevos pescado cacahuetes soja lacteos  frutos de apio mostaza sésamo sulfitos  altramuces moluscos
con gluten céscara




Aquesta informacio sobre el contingut d'al-lergens dels nostres plats s'ha obtingut
de la informacié subministrada pels nostres proveidors homologats i es posa a
disposicio dels nostres clients en compliment del RG 1169/2011 sobre la informacio

alimentaria facilitada al consumidor.
Durant el procés d'elaboracio de tots els plats de |a carta, se segueixen unes bones
practiques de fabricacié i manipulacio per reduir al maxim la presencia d'al-lergens.

Important: La informacio aqui subministrada esta en revisié constant, per la qual
cosa si us plau ha de consultar-la de nou a cada visita.

NOTA ACLARIDORA SOBRE LA PRESENCIA DE TRACES D'AL-LERGENS ALS NOSTRES PLATS:
A causa de les caracteristiques de les nostres cuines i procediments d'emplatat, tots els plats de la carta poden contenir les seglients
traces: cereals amb gluten, crustacis, peix, ous, cacauets, soja, lactics, fruits secs, api, mostassa, sésam, sulfits, tramussos i mol-luscs.
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Conté l'al-lergen
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cereals crustacis ous peix cacauets soja lactics  fruitssecs api mostassa sesam sulfits  tramussos molluscs
amb gluten




